LA NUEVA CALESITA

SUGERENCIAS DEL CHEFF

LOMO LILIBETH .Colita de lomo rellena, espinaca, cebolla, morrén,
provolone, salsa de oporto y champignones

FILET DE TRUCHON GRILLADO. Acompanado de espinacas salteadas
con cebolla y ajo

RAVIOLES DE CORDERO Con salsa de hongos y champignones
BONDIOLA C/ MOSTAZA Y MIEL G/ batata al plomo caramelizada

TRUCHA AUSTRAL, Con manteca dorada, alcaparras y aceitunas; y
guarnicion de vegetales salteados con salsa de soja

SOLOMILLO DE CERDO RELLENO
Con jamoén y queso, puerro con salsa de ciruela y batata glaseada

POLLO A LA CREMA DE ALMENDRA, Acompafiado de papas andinas y
champifion.

ABADEJO A LA PROVENZAL con verduras salteadas.

MATAMBRITO DE CERDO CIELO. Queso azul, cebolla morada, manzana
rayada c/ batatas fritas.

BIFE DE CHORIZO AL MALBEC con papas espafiolas.

ENSALADA SARAH Ructla fresca, salmén ahumado, queso brie, frutos
secos y tomates cherrys.

Postres
COPA CARMIN. Panna cota con salsa de frutos rojos.

SERVICIO DE MESA POR PERSONA
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ENTRADAS FRIAS

Copa de langostinos Gran Calesita
Jamon Crudo ibérico Di Palma Italiano
Jamon Crudo ibérico con Palmitos
Seleccion de Fiambres Y Quesos (2 personas)

Jamon crudo iberico, jamén cocido natural, bondiola
Queso gruyere, roquefort, nodinos de mozzarella

ENTRADAS CALIENTES
Gambas al Ajillo
Tortilla a la Espafiola
Mozzarella a la milanesa con papas paille (2 personas)
Provoleta al oreganato

Provoleta Completa Calesita
Jamon cocido, tomate, rodaja de tomate, oliva y orégano

Provoleta Mediterranea,
Rucula, Tomates secos, Aceitunas negras

Rabas fritas (2 personas)
Empanadas de carnes o de Jamon y Queso
Empanadas de Cordero con salsa Jalapefio

Tabla de Maricos
-mejillon provenzal, rabas, gambas empanadas, bombas de salmon-

Omelette de champignones y queso

Langostinos empanados
-con salsa de maracuya y papas pay

Papas fritas Calesita
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-con cheddar, bacon y cebolla de verdeo

ASADOR CRIOLLO

Costillar al Asador
-Para 1 persona-

Chivito al Asador
Lechoén al Asador

Calesita Grill (4 o 5 personas)
Lechon, chivito, asado del asador y matambre al barro

Ruedo Criollo (2 a 3 personas)
Chivito, lechon y asado al asador

PARRILLA AL CARBON

Ojo de Bife
Bife de chorizo

Bife de Lomo

Matambrito de cerdo
Y4 de Pollo grillado deshuesado

Parrillada (4 personas)
Chorizo, morcilla, rifion, mollejas, chinchulin, matambre de cerdo, pollo, asado

"2 Parrillada (2 personas)

Chorizo, morcilla, rifion, mollejas, chinchulin, matambre de cerdo, pollo, asado

Matambre al Barro Relleno Artesanal

ACHURAS Y EMBUTIDOS

Mollejas de corazon
Rifiones
Chinchulines de Ternera
Chorizo o Morcilla
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LA NUEVA CALESITA
ASADOR CRIOLLO ~ RESTAURANTE

CARNES Y AVES

Bife de Chorizo Rustico

-Con papas fritas, panceta y huevo-

Lomo al Champifiéon
-con papas noicette-

Lomo a la Mostaza Dijon
-con mil hojas de papas-

Lomo a la Pimienta
-con papas a la crema-

Y4 Pollo al Verdeo

-con puré saborizado-

a Pollo al Champifion

- con mil hojas papas -

Y4 Pollo con salsa de queso

- con pur¢ de papas-

Matambre de Cerdo al Verdeo

- con papas espaiiolas-
Matambre de cerdo Ibérico
-con oporto, ciruelas y noicette-

Costillas de Cerdo calesita
-con morrdn, panceta, huevo y arvejas con papas espafiolas-

Carré de cerdo con salsa de Ciruelas

-con batatas glaseadas-

Bondiola braceada
Con salsa citrica y barbacoa, mas guarnicion de puré de batata

Mollejas al Verdeo

- con papas Espafiolas-
Risotto de Vegetales y Champifiones

Milanesa o Suprema sola / Napolitana

Suprema de Pollo Rellena con J y Q y papas pay
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PESCADO GRILLE

Salmoén rosado del Pacifico con salsa tartara y verduras salteadas
Trucha grillada con salsa tartara y Verduras Grilladas

Lenguado con papa natural

Abadejo con Verduras Grilladas

PESCADOS Y MARISCOS

Salmon rosado con mantequilla saborizada con finas hierbas y limén,
- Con guarnicion de ricula, palta y tomates cherrys-

Salmoén rosado del Pacifico Surefio
-Con salsa de puerro y papa al natural con oliva y ajo-

Trucha Patagénica con Frutos de Mar
-Con langostinos, mejillones, crema y papa al natural-

Abadejo Esmeralda

-zanahoria, espinaca, verdeo, perejil y huevo poche-

Lenguado a la Romana
-Con papa natural-

Lenguado con Queso Azul
-Con papa natural-

Lenguado Artur c. salsa de limén, camarones y puré de calabaza
Arroz con langostinos (2 personas)
Paella a la Valenciana (2 personas)

Cazuela de Mariscos (2 personas)

Risotto de Camarones
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PASTAS ARTESANALES CASERAS

Spaguetti o Cintas al Huevo

Noquis Soufflé de espinaca o fioquis de papa

Sorrentinos
Mozzarella y jamon cocido

Ravioles
Espinaca y jamon

Canelones (2unidades)

Verdura y pollo o verdura y ricota

Lasagna
Jamoén y queso, ricota, espinaca y bolognesa

Ravioles Nero di Sepia rellenos de Salmon Rosado
Con salsa de crema de puerro y camarones.

Sorrentinos de calabaza
Con tomates cherry, pesto, oliva y parmesano

SALSA A ELECCION

Filetto, Manteca, Olio
Pesto

Rossini
Filetto, salsa blanca y parmesano

Bolognesa
Carne picada y filetto

Scarparo
Filetto, perejil, aji, albahaca, verdeo y crema

Parisienne
Crema, jamoén, champifiones y ave

Cuatro Quesos

Frutos de Mar
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Filetto, ajo, alioli, calamares, langostinos, mejillones

ENSALADAS ESPECIALES

Chiara

Con burrata, jamon crudo, riicula, tomates cherrys, palta, aceitunas, pesto y nueces

Escorial
Langostino, palmitos, manzana, apio y salsa golf

Antonella
Boconccino de mozzarella, tomate, aceitunas negras, albahaca y nueces

Roma
Lechuga, tomates frescos, palta, citricos, salmén ahumado, semilla de sésamo y chia.

Mary
Rucula, cherrys, huevo duro, bococcino de muzzarella, aceitunas negras, albahacas, nueces

ENSALADAS TRADICIONALES

A eleccion
(Lechuga, Radicheta, Zanahoria, Remolacha, Tomate, Apio)

Adicionales: huevo, cherrys, aceitunas, quesos

Rucula y parmesano
Mixta

Completa o Todo Verde
PAPAS, VERDURAS Y LEGUMBRES

Papas Fritas
Batatas, papas Noicette, Baston, espanolas, rejillas o paille
Papa natural o puré de papas o Zapallo o Batata

Papas a la Crema

Verduras QGrillas
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COPAS HELADAS (Helados El Fundador)

Verano
Helado de crema, ensaladas de frutas, licor de vainilla y crema

Invierno
Helado de chocolate, Charlotte, crema, chocolate rallado y nueces

Otono
Helado de chocolate, Tia Maria, nueces y crema
Primavera
Helado de crema, ensalada de frutas, Charlotte

Moet
(Helado de limén y champagne)

Cardenal
(Helado de frutilla, frutillas y crema)

Copa carmin (panna cotta con frutos rojos)

CREPES DULCE
De Dulce de leche (2 unidades)

De manzana al Rhum (para compartir)

POSTRES Y HELADOS

Stper Sambayon Calesita al Marsala con Nueces

Volcan de Chocolate, con helado de crema americana

Frutillas Frescas
Tiramist Casero Artesanal
Mousse de chocolate Casero
Flan Casero Artesanal
Ensaladas de fruta de estacion

Martin Fierro (queso y dulce)

Tarta tibia de manzana con helado
Almendrado / Charlotte

Bomboén Suizo



LA NUEVA CALESITA
ASADOR CRIOLLO ~ RESTAURANTE

Variedad de helados
Chocolate, sambayon, dulce de leche, americana, limon, frutilla



